
Pimientos de Padrón – Poivrons sautés, sel fumé maldon
Sautéed peppers, Maldon smoked salt

8€

Guacamole & Tostadas – Avocats frais, piments jalapeños, tortillas grillées
Fresh avocado, Jalapeño peppers, grilled tortillas

14€

Tempura de Crevettes Argentines – Panko croustillant, sauce Huancaína (x4)
Argentine Shrimp Tempura – Crispy panko, Huancaína sauce (x4)

16€

Ceviche de Maigre – Citron vert, patate douce, maïs chulpi croquant
Meagre Ceviche – Lime, sweet potato, crunchy chulpi corn

20€

Salade César - Caesar Salad
Poulet croustillant - Crispy chicken
Crevettes - Shrimps

23€
27€

Maracana Poke Bowl – Riz vinaigré, avocat, maïs, chou rouge, edamame, patate douce
Vinegared rice, avocado, corn, red cabbage, edamame, sweet potato
Supplément Saumon - Salmon Add-on
Supplément Poulet croustillant - Crispy chicken Add-on

20€

+4€
+4€

Tartare de Saumon & Avocat – Saumon, échalotes, ciboulette, fond de guacamole
Salmon & Avocado Tartare – Salmon, Shallots, Chives, Guacamole Base

20€

Tacos al pastor – Porc mariné, ananas caramélisé, oignons rouges, mayo Sriracha (x3) 
Marinated pork, caramelized pineapple, red onions, Sriracha mayo (x3)

19€

Tacos de Carne Asada – Bœuf, fromage, crème d’avocat (x3)
Grilled beef, cheese, avocado cream (x3)

19€

Tacos de Crevettes Tempura – Chou rouge mariné, mayo Chimichurri (x3)
Marinated red cabbage, chimichurri mayo (x3)

19€

Supplément Sauce – Mayo Sriracha, Mayo Chimichurri, Chimichurri, Huancaína
Extra Sauce – Sriracha mayo, Chimichurri mayo, Chimichurri, Huancaína

1€

Snacking Seul ou à partager / To share or enjoy solo

A TABLE !

Entrées & Street Food Gourmande Starters & Gourmet Street Food

Prix Nets – Service Compris / Net Prices – Service Included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is dangerous for your health – please drink responsibly

Prix Nets – Service Compris / Net Prices – Service Included
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is dangerous for your health – please drink responsibly

A TABLE !

Frites Maison – Ou mix patate douce (+2€)
Homemade Fries – Or sweet potato mix

6€

Maïs Grillé – Beurre épicé
Grilled Corn – Spicy butter

6€

Assiette de Légumes de Saison – Retour du Marché
Seasonal Vegetable Plate – Fresh from the Market

7€

Riz Coriandre
Coriander Rice

6€

Purée Maison – Supp Truffe noire (+2€)
Homemade mashed potatoes - Black truffle extra

6€

Salade Verte – Huile d’olive, citron
Green Salad – Olive oil & lemon dressing

6€

Saumon Rôti – Riz à la coriandre, salsa Criolla & Huancaína
Roasted Salmon – Coriander rice, Criolla & Huancaína sauces

25€

Riz Sauté aux Fruits de Mer – Seiche Matsukasa, fruits de mer, crevettes
Seafood Fried Rice – Matsukasa cuttlefish, seafood, shrimp

27€

Linguini Homard – Bisque crémeuse à la tomate, basilic frais
Lobster Linguine – Creamy tomato bisque, fresh basil

33€

Brochette de Picanha de Boeuf Argentin – Frites Maison
Aged beef Skewer, pink salt – Homemade Fries

22€

Entrecôte Angus – Frites Maison
Grilled Angus ribeye – Homemade Fries

35€

Sur Commande - Côte de Bœuf Tomahawk – Accompagnement inclus
Tomahawk Rib Steak (for 2) – Side dish of choice

10€ /100g 

Sur Commande - Poisson Retour du Marché – Accompagnement inclus
Catch of the Day – Side dish of choice

Selon arrivage
Market Price

Assiette de Fromages - Sélection de la Maison
 Cheese Selection – House curated

11€

Moelleux Chocolat & Tonka – Ganache montée Tonka, Glace Dulce de Leche
Chocolate & Tonka Lava Cake – Tonka whipped ganache, Dulce de Leche ice cream

10€

Baba au Rhum – Chantilly mascarpone, Sorbet Rhum
Rum Baba – Mascarpone Chantilly, Rum Sorbet

12€

Tartelette aux Fruits de Saison – Boule de Glace/Sorbet
Seasonal Fruit Tartlet & Ice Cream/Sorbet

10€

Boule de Glace/Sorbet – 1, 2, 3
Vanille, Café, Chocolat au Lait, Dulce de Leche, Citron Vert, Cassis, Rhum
Ice Cream/Sorbet per scoop -Vanilla, Coffee, Milk chocolate, Dulce de Leche, Green lemon, Blackcurrant, Rum

4/7/9€

Sélection de Glaces Individuelles – Sur demande - Magnum, Cornetto, Calippo... 
Packaged Ice Creams – Ask for today’s options

5€

Plats & Grillades Main Courses & Grilled Dishes

Desserts Voyageurs World Inspired Desserts

Accompagnements Extra Side

Filet de Poulet Crispy, Frites
Crispy Chicken Fillet, Fries

ou
or

Filet de Saumon Grillé, Frites
Grilled Salmon Fillet, Fries

ou
or

Penne à la Tomate
Penne with Tomato Sauce

1 Boule de Glace - 1 Scoop of Ice Cream

Sirop à l’eau - Flavored Water
Supplément Diabolo - Flavored Soda Add-on +1€

14€Menu Enfant Kids Menu <10 ans


